Proposition de standardisation des règles de classement du sirop d’érable pur 

(version abrégée)
Soumis à :

TOUTES LES AGENCES FÉDÉRALES ET ÉTATIQUES / PROVINCIALES AVEC DES RÈGLEMENTS DE VENTE DE PRODUITS ACÉRICOLES AU CANADA ET AUX ÉTATS-UNIS

Par :

L’INSTITUT INTERNATIONAL DU SIROP D’ÉRABLE
Date : Septembre 2011

Contact (en anglais) : Dave Chapeskie, forestier agréé 

Directeur général, Institut international du sirop d’érable
5072, rue Rock, RR no 4, Spencerville (Ontario) K0E 1X0

Téléphone : 613-658-2329 Télécopieur : 877-683-7241 Courriel : agrofor@ripnet.com 

Contact (en français) : Yvon Poitras 

Directeur général

Association Acéricole du Nouveau-Brunswick inc.
1350, rue Regent, Fredericton (Nouveau-Brunswick) E3C 2G6

Téléphone : 506-458-8889 Télécopieur : 506-454-0652 Courriel : yrp@nb.aibn.com

I.  CONTEXTE
L’Institut international du sirop d’érable (IISÉ) est une organisation bénévole qui représente les intervenants de l’industrie acéricole. L’IISÉ comprend des groupes et individus, y compris des emballeurs de produits acéricoles, diverses entreprises acéricoles, la plupart des organisations acéricoles, des fabricants et vendeurs de produits acéricoles, et d’autres au Canada, comme aux États-Unis. L’organisation, qui a été fondée en 1975 par des chefs de file de l’industrie acéricole, œuvre à maintenir une industrie acéricole prospère en Amérique du Nord et à l’échelle internationale. Ainsi, l’IISÉ entretient un forum de communication pour ses membres, facilite le partage d’information et se préoccupe des enjeux importants pour l’industrie acéricole internationale, comme les normes de l’industrie acéricole, la pureté des produits et le marketing
En 2002, un comité a été créé au sein de l’IISÉ pour réviser les définitions, le classement et la nomenclature dans les règlements courants du sirop d’érable au Canada et aux États-Unis. 
 Certains des avantages importants attendus de la standardisation dans les marchés nord-américains et mondiaux sont :
a) Offrir une définition standardisée mondiale pour le sirop d’érable :

· L’établissement d’une définition standardisée mondiale pour le « sirop d’érable pur » pour créer une référence unique pour les consommateurs, les producteurs et emballeurs de produits acéricoles, et les détaillants et régulateurs de produits acéricoles. Aux fins de cette soumission règlementaire, « sirop d’érable pur » est synonyme de « sirop d’érable pur à 100 % » et « sirop d’érable ».
· Offrir une norme uniforme pour le sirop d’érable, permettant de facilement faire des comparaisons avec d’autres édulcorants dans le marché.

b) Modernisation du système de classement et de mise en catégories du sirop d’érable pur dans les marchés de détail :
· Harmoniser les 9 règlements existants afin d’obtenir une règle uniforme de classement du sirop d’érable pur  et ainsi faciliter le commerce du sirop entre les Pays et élimination de la confusion au niveau des noms de catégories et de la nomenclature d’une juridiction à une autre autour du monde, y compris par les communications en ligne et les médias sociaux qui émergent rapidement. 
· Élimination des désignations  Canada no 2, pour les sirops ambrés et Catégorie B dans les marchés de détail, pour ainsi, enlever cette discrimination du classement des sirops foncés.

· Créer quatre différentes classes de sirop d’érable de Catégorie A pour les marchés de détail avec de l’information sur la flaveur sur l’étiquette du produit au bénéfice du consommateur. 

· Établir une seule Catégorie pour la transformation pour les sirops à flaveur anormale ou autrement défectueux. Ces sirops pourront servir comme ingrédient alimentaire ou pour toutes autres fins non alimentaires, mais ne sont pas acceptables pour la vente au détail. 
c) Avantage au niveau du marketing et des ventes :
· Communications simplifiées pour ce qui est du commerce, de l’emballage, du marketing et de la vente du sirop d’érable, favorisant ainsi une réduction des coûts de mise en marché.

· Les consommateurs et usagers d’ingrédients vont grandement bénéficier de l’uniformité d’une définition pour le sirop d’érable pur et des informations obligatoires sur les étiquettes. Le descripteur de l’intensité de goût ou flaveur sur l’étiquette facilitera aussi le choix des consommateurs et utilisateurs d’un produit d’érable pur de qualité mieux définie ou avec une norme de classification uniforme. 

· Possibilités pour des ventes accrues de sirop d’érable pur, particulièrement des sirops de bonne qualité de couleurs plus prononcées ou plus foncées. 
d) Qualité et salubrité alimentaire :
· Les changements proposés n’auront pas d’effet sur les règlements sur la salubrité alimentaire ou le suivi de la salubrité alimentaire pour le sirop d’érable pur, avec l’exception possible de la disposition du code de lot sur l’étiquette.
L’IISÉ a approuvé à l’unanimité la proposition en question pour la mise en application lors de l’assemblée à Bar Harbor en octobre 2009, et un plan de mise en application a été approuvé par le conseil d’administration de l’IISÉ en février 2010. Le conseil a ciblé la saison acéricole de 2013 comme année de mise en vigueur des nouvelles règles.
1. PORTÉE DE LA PROPOSITION RÈGLEMENTAIRE
Qu’est-ce qu’on entend par la proposition règlementaire ?

On propose la règlementation du classement, de l’étiquetage et de la vente standardisés de sirop d’érable pur dans les marchés de détail (Catégorie A), ainsi que la réglementation de l’emballage, de l’étiquetage et de la vente de sirop d’érable pur qui ne répond pas aux exigences proposées pour la vente au détail (Catégorie pour la transformation). Cette proposition s’ajoute aux autres exigences règlementaires liées à la qualité et salubrité alimentaire déjà existantes. 
II. CLASSEMENT INTERNATIONAL ET NORMES DE QUALITÉ PROPOSÉS
Le cadre proposé et les dispositions spécifiques pour la standardisation des catégories et de la nomenclature de sirop proposées sont spécifiés ici :
Définitions et exigences pour le sirop d’érable pur
· Produit exclusivement par la concentration de sève d’érable ou par solution ou dilution d’un produit d’érable pur autre que la sève d’érable dans de l’eau potable; l’eau potable doit répondre aux normes de qualité et de salubrité dans la juridiction où le sirop est vendu
· pas moins de 66,0 % de solides solubles
· Pas plus de 68,9 % de solides solubles
· Se conformer aux lignes directrices, lois et normes fédérales et provinciales/étatiques au niveau des contaminants

· Se conformer aux autres règlements et directives d’ordre fédéral et provincial/étatique (par exemple, étiquetage, contenants standards, enregistrement d’établissements, et la qualité du produit)

· Évaluation correcte de la catégorie et de la classe de couleur
Descripteurs de qualité
Sirop d’érable de Catégorie A
Le sirop d’érable de Catégorie A comprendrait quatre classes de couleur uniques qui pourraient toutes être vendues dans le marché de détail sous réserve que les exigences suivantes soient respectées :
· Couleur uniforme

· Intensité de flaveur (goût) normalement associée à la classe de couleur

· Sans odeur indésirable, flaveur anormale et fermentation
· Sans turbidité ou dépôt
Voici les descripteurs de qualité et une description générale de chacune des quatre classes de couleur du sirop d’érable de Catégorie A :


Couleur dorée et goût délicat

Le sirop d’érable pur dans cette classe a une couleur dorée plus ou moins prononcée et un goût délicat ou doux. Il est le produit de choix pour les consommateurs préférant un sirop d’érable de couleur claire avec un goût délicat et doux. Il a une transmission de lumière d’au moins 75 %.

Couleur ambrée et goût riche

Le sirop d’érable pur dans cette classe a une couleur clair, médium, ou ambrée légère et un goût riche ou bien enveloppé. Il est le produit de choix pour les consommateurs préférant un sirop au goût  d’intensité moyenne. Il a une transmission de lumière de 50 à 74,9 %.
Couleur foncée et goût robuste

Le sirop d’érable pur dans cette classe a une couleur foncée et un goût plus prononcé ou robuste que le sirop des classes plus pâles. Il est le produit de choix des consommateurs préférant un sirop de couleur foncée et un goût prononcé ou robuste. Il a une transmission de lumière de 25 à 49,9 %.

Couleur très foncée et goût très prononcé

Le sirop d’érable pur dans cette classe a un goût très prononcé. Il est généralement recommandé pour des fins de cuisson, mais certains consommateurs peuvent le préférer pour la consommation à la table. Il a une transmission de lumière moins de 25 %.

Sirop d’érable de Catégorie transformation

Le sirop d’érable de Catégorie transformation ne pourrait pas être vendu dans les marchés de détail. Il comprendrait n’importe quel sirop d’érable pur qui ne répond pas aux exigences de Catégorie A, mais qui répond à tous les autres règlements et lignes directrices acéricoles liés à la qualité et la salubrité des aliments. Le sirop d’érable de Catégorie transformation pourrait avoir un ou plusieurs des attributs et restrictions suivants :
· Peut être de n’importe quelle classe de couleur et avoir n’importe quelle transmission de lumière
· Peut avoir des flaveurs anormales**

· Peut avoir un goût très prononcé
· Doit être emballé dans des contenants de 5 gallons ou 20 litres et plus

· Ne peut pas être vendu au détail

· Peut servir à la transformation alimentaire

** Les flaveurs anormales sont définies comme toute flaveur spécifique et identifiable ou non identifiable ou défaut d’odeur qui n’est pas normalement présente dans le sirop d’érable pur de bonne qualité et qui peut être lié à un facteur naturel (à savoir, flaveur de bois ou de bourgeon) ou lié à la production, la manutention ou l’entreposage du sirop d’érable (à savoir, flaveur brûlée, chimique ou de moisissure). Voir l’Appendice 4 du North American Maple Syrup Producers Manual (2006) pour plus d’information sur les flaveurs anormales associées au sirop d’érable.
Exigences d’étiquetage du produit

Le tableau suivant présente les renseignements qui devront apparaitre sur l’étiquette pour tout sirop d’érable pur vendu dans les marchés de détail (Catégorie A) .
Selon la proposition, le sirop d’érable de Catégorie transformation peut contenir des odeurs et flaveurs inadmissibles et ne peut pas être vendu dans les marchés de détail. La Catégorie transformation peut seulement être vendue en vrac pour la transformation alimentaire ou les usages non alimentaires. Le sirop de Catégorie transformation doit être emballé dans des contenants mesurant 5 gallons ou 20 litres ou plus et être étiqueté avec les renseignements suivants :

Voici un tableau qui résume les informations  qui devront apparaitre sur l’étiquette des contenants de sirop d’érable pur :

	Descripteur de produit qui doit paraître sur l’étiquette
	Catégorie A
	Catégorie 

transformation

	Sirop d’érable pur
	•
	•

	Nom de la catégorie
	•
	•

	Lieu d’origine : Pays d’origine ou province/état
	•
	•

	Coordonnées du producteur / identification de l’emballeur
	•
	•

	Goût
	•
	

	Couleur
	•
	

	Pour la transformation alimentaire
	
	•

	Code de lot
	•
	•


Emphase règlementaire requise
Il faudrait s’assurer en priorité que les sirops à flaveurs anormaux ou autrement défectueux ne se rendent pas au marché de détail (à savoir le sirop de Catégorie transformation et les sirops qui ne répondent pas aux autres normes de qualité ou de salubrité alimentaire présentement incluses dans les règlements et politiques gouvernementales). On devrait mettre l’accent sur l’assurance que le sirop d’érable pur est étiqueté conformément à l’information énoncée dans cette proposition pour les sirops de Catégorie A et les sirops de Catégorie transformation.
De la recherche en cours au Centre Acer au Québec pourrait mener au développement d’instruments pratiques et à prix abordables pour aider à identifier des flaveurs anormales dans le sirop au niveau du terrain. Ce développement offrirait un excellent supplément d’évaluation de flaveurs par des individus formés.

III. JUSTIFICATION POUR LES CATÉGORIES STANDARDISÉES
Pourquoi ce changement est-il requis ?

Ce changement est requis pour aligner plus étroitement la définition, le classement, la nomenclature et l’étiquetage du sirop d’érable avec les attentes des consommateurs et des usagers d’ingrédients et les recommandations des intervenants de l’industrie acéricole. Plus de consommateurs vont acheter et consommer le sirop d’érable pur si l’étiquette leur fournit des renseignements sensés et utiles liés au goût et si l’emphase est mise pour éviter que des sirops à flaveurs anormales se retrouvent sur les marchés de détail. Un classement et un étiquetage simples et uniformes du sirop d’érable pur est requis pour réduire la confusion et offrir un niveau de continuité aux consommateurs. À moyen et long terme, ces changements au niveau du classement, de la classification et de l’identification du sirop va permettre au sirop d’érable pur de s’accaparer d’une plus importante part du marché en Amérique du Nord et à l’échelle internationale. Ça aura un effet de contagion grandement bénéfique pour les collectivités locales au Canada et aux États-Unis.

Préférences des consommateurs
Les données de recherche auprès de consommateurs et les données non scientifiques démontrent que plusieurs consommateurs ne comprennent pas les systèmes actuels de classement et de catégories du sirop d’érable et sont encore plus confondus par les différences entre les provinces et états où on produit du sirop. Les consommateurs sont très mobiles et un volume important de sirop est exporté au-delà des frontières juridictionnelles.

Les consommateurs souhaitent savoir d’où provient leur sirop (province, état ou pays).

Les données de recherche auprès des consommateurs au Canada et aux États-Unis démontrent qu’il y a une plage de préférences pour le sirop d’érable liée de près aux différences d’intensité de flaveur ou de goût du sirop. Les consommateurs nous disent que la couleur et le goût du sirop sont d’importantes considérations lorsqu’ils achètent du sirop et qu’une indication de base de l’intensité du goût sur l’étiquette, en plus de la couleur, serait très utile. Une application plus complexe de la terminologie liée à la flaveur n’est pas facilement comprise par la plupart des consommateurs et n’est pas recommandée dans cette proposition.
Quelles sont les références d’appui pour les changements proposés ?
Les références d’appui pour les changements au niveau des catégories et de la nomenclature sont :

· Initiative de coopération règlementaire Canada-É.-U. pour une meilleure harmonisation de la règlementation 
· Étude auprès des consommateurs réalisée par Cintech Agroalimentaire au nom de l’IISÉ et la Fédération des producteurs acéricoles du Québec (2009) 
· Appui d’un consultant en marketing expérimenté et d’autres intervenants avec beaucoup d’expérience en marketing

· Ohio State University Consumer Study (1995)

· Commentaires documentés reçus de producteurs et d’emballeurs de produits acéricoles depuis plus de neuf ans (2002-2011)

· Appui du conseil d’administration de l’IISÉ (2009)

· Appui des associations d’acériculteurs, d’emballeurs et autres intervenants  au Canada et aux États-Unis (lettres d’appui à venir)

· Règlements d’étiquetage et de vente variés et dans certains cas, désuets, au Canada et aux États-Unis
Autosurveillance et éducation

L’Institut international du sirop d’érable encourage la surveillance de l’industrie quant à la qualité et la salubrité du sirop d’érable pur. Ces efforts sont destinés à compléter et non remplacer les programmes règlementaires gouvernementaux. Il serait idéal si les états et les provinces pouvaient instituer une accréditation indépendante par une tierce partie pour le classement et l’étiquetage du sirop d’érable pur. Ça pourrait être possible dans certaines juridictions, mais non dans d’autres étant donné des contraintes budgétaires.
IV. IMPACTS DU CHANGEMENT AU CLASSEMENT STANDARDISÉ
Les trousses de classement de couleur et les maquettes des étiquettes/sérigraphies devront être changées ou adaptées au nouveau système de classement standardisé. Le coût des trousses qui servent à classer le sirop pour la vente au détail varie entre 50 $ (trousse temporaire) à environ 400 $ (trousse plus permanente). Certains équipements de classement existants comme le Lovibond pourraient ne nécessiter qu’une adaptation pour accommoder les nouvelles classes de couleur, et d’autre équipement comme le colorimètre électronique  Hannah  ne nécessiterait aucune modification. À noter qu’au Québec, le sirop d’érable doit être classé avec le Lovibond et dans d’autres juridictions, la plupart des acériculteurs se servent de trousses temporaires pour classer le sirop d’érable. Une période de transition entre les systèmes de classement actuels et proposés permettrait aux producteurs et emballeurs acéricoles d’épuiser les étiquettes en inventaire, de se familiariser avec le nouvel équipement de classement de sirop et de faire connaitre le nouveau système de classement à leur clientèle.

Coûts et économies (qualitatifs et/ou quantitatifs)

· Nouvelles trousses de classement requises (producteurs et emballeurs)
· Nouvelles étiquettes et sérigraphies requises (Vendeurs de contenants et étiquetage personnalisé
· Coûts réduits d’emballage et d’étiquetage pour l’exportation

· Formation approfondie quant à l’évaluation sensorielle et la dégustation de sirops pour l’identification correcte des flaveurs anormales et le classement du sirop d’érable
ANNEXE A : COMPARAISON DE LA NOMENCLATURE ET DES CATÉGORIES STANDARDISÉES ACÉRICOLES PROPOSÉES AVEC LA NOMENCLATURE ET LES CATÉGORIES ACÉRICOLES EXISTANTES AU CANADA ET AUX États-Unis.
	Transmission

 de lumière
	États-Unis et tout état qui n’est pas énuméré individuellement
	Vermontc 
et Ohioa 
	New Hampshirec
	New York 
	Maine 
	Canada -
toutes provinces 
	IISÉ -
options proposées 

	> 75,0 % 
	U.S. Grade A 
Light Amber 
	Vermont Fancy 
Ohio Grade A 
Light Amber 
	Grade A

Light Amber
	Grade A 
Light Amber 
	Grade A 
Light Amber 
	Canada   No. 1 
Extra Light/ Extra clair 
	Catégorie A 
Doré
Goût délicat 
> 75 % Tc 

	60,5 à 74,9 % 
	U.S. Grade A 
Medium Amber 
	Grade A 
Medium Amber 
	Grade A

Medium Amber
	Grade A 
Medium Amber 
	Grade A 
Medium Amber 
	Canada  No. 1 
Light/Clair 
	Catégorie A 
Ambré 
Goût riche 
50 à 74,9%Tc 

	44,0 à 60,4 % 
	U.S. Grade A 
Dark Amber 
	Grade A 
Dark Amber 
	Grade A 

Dark Amber
	Grade A 
Dark Amber 
	Grade A 
Dark Amber 
	Canada  No. 1 
Medium/

Médium 
	

	
	
	
	
	
	
	
	Catégorie A 
Foncé 
Goût robuste 
25 à 49,9%Tc 

	27,0 à 43,9 % 
	U.S. Grade B for Reprocessing 
	Grade B 
	Grade Bb
	Extra Dark for Cooking or Grade B for Reprocessing 
	Grade A 
Extra Dark 
Amber 
	Canada 

No. 2 
Amber/

Ambré
	

	< 27,0 % 
	U.S. Grade B for Reprocessing 
	Commercial Grade 
	Grade Bb
	Extra Dark for Cooking or Grade B for Reprocessing 
	Commercial Grade 
	Canada  No. 3 
Dark/Foncé 
	

	
	
	
	
	
	
	
	Catégorie A 
Très foncé
Goût prononcé 
< 25 %Tc

	Non conforme du  à densité,,couleur, flaveur  ou autres défauts inacceptables 
	Non conforme aux normes 
	Non conforme aux normes
	Non conforme aux normes
	Non conforme aux normes
	Non conforme aux normes
	
	Catégorie transformation
Toutes classes de couleur 
Tout sirop à flaveur anormale ou autres défauts 


Référence : North American Maple Syrup Producers Manual, 2006
 a Le classement est requis au Vermont, mais optionnel en Ohio. En Ohio, les producteurs peuvent vendre du sirop non classé ou classé selon les normes de classement de l’Ohio ou de l’USDA.
b Sirop de catégorie pour la table; peut-être emballé dans des contenants de formats consommation.

c Le Vermont et le New Hampshire requièrent une densité minimale de 66,9° Brix.
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